[ MONTHLY GOURMET |

Mozzarella di bufala Campania ripiena con crema di piselli
Fried buffalo mozzarella stuffed with pesto pasta and mashed pea
FFYEIRIE JE WK A= Wi . R 55 e T e 3t 2 L
298RMB

Linguine al pesce spada con broccoli Romani, olive nere
e caviale di Salimone
Linguine with swordfish, Rome broccoli, b|OC|< oIive and salmon caviar
Jr G HT . 2 b =1, REM & 1 Ff
198RMB

Risotto pere e taleggio con gambero rosso Siciliano e caviale Iberico
Sicily red shrimp risotto with pear, taleggio and lberian caviar
PR AN i S W O =< S| e &l = S A 22
268RMB

Rolle di pollo alla wellington con crema parmentier e verdure croccanti
Wellington chicken roll with cream pormenﬂer and Crispy vegetable
H RS RGN L A E e
188RMB



| ANTIPASTI |

Insalatina mista con avocado, pompelmo, funghi, asparagi, parmigiano
Mixed salad with avocado, grapefruit, mushroom, asparagus
parmesan and lemon dressing
el v b R e A AR . POl B A RERARE b AT
W RMB

Carpaccio di filetto di manzo
Australian beef tenderloin carpaccio with arugula and parmesan
22 A A R D 2 RS AN AR 2 L
98 RMB

Tartare di samone marinato con Scampo crudo e caviale nero
Marinated salmon tartare with langoustine and black caviar
fiee = St T RSO TR U B R K
138 RMB

Trilogia di foie gras
Trilogy of foie gras
ERIG I =22
138 RMB

Burrata su tortino di melanzane con salsa all aceto Balsamico di Modena
Burrata on eggplant purée with aged Modena balsamic sauce
TR s 2 O 9 B BRI
W RMB

Battuta di tonno Giapponese con misto di uova di pesce
Japanese bulefin tuna with mixed fish egg
H AW # G40 f VR A f 5P
208 RMB

Jamon de bellota 100 % lbérico
5J, Ibérico ham gran reserva ( 50 grams)
T EERAR SR KR “TRZL PR (50 52)
298 RMB

Tavola Antipasto Misto (due persone)
Tavola antipasti platter (for two people)
B PHE A (WA
298 RMB

Vegetarian

R



[ ZUPPA |

Zuppa del giomo
Daily special soup
TAVOLA 45 H 5%
68 RMB

Crema di funghi porcini e olio al tartufo
Creamy porcini mushroom soup with black truffle oil
R 126 24 JH b Wit Az B 40 e R s B
W) RMB

Zuppa di pesce con crostone all’aglio
Seafood soup with garlic bruschetta
e XS] 2 XU Y B A 37 P s A T
108 RMB

[ RISOTTO |

Risotto al radicchio rosso alla Trevigiano con ricotta e noci
The Trevigian risotto with ricotta cheese, radicchio and walnut
KR 42K RIS 2 1 S EMZAM
138 RMB

Risotto ai funghi porcini e tartufo nero

Black truffle and porcini risotto tossed

M B B KRR AR B A= I B % PR AE A IS 2 2+
1 WRMB

Risotto alla crema di asparagi verdi crudo zabaione e caviale siberiano
Asparagus risoftto with Siberian caviar and crudité sabayon sauce
F A R MR A B A1 R I e R AR S 5 A
198 RMB



[ PRIMI PIATTI |

La lasagna
Oven baked lasagna
SRR AN E T Z
118 RMB

Gnocchi al pomodoro con mozzarella di bufala
Potato gnocchi with tomato sauce and buffalo cheese
12237 1AS SN = T 2 [ 7 o5 W@ N e
1 WMB

Cavatelli di semola al ragu di pesce e pomodoro
Homemade cavatelli with daily fresh seafood
Fif 42 YR s T 1 i E- T
128 RMB

Fiocchetti di pasta al parmigiano su fonduta al tartufo
Fiocchetti stuffed with ricotta and black truffle sauce
BATF LIRAC BN R
1 RMB

Spaghetti con vongole veraci, granchio e pomodorini
Spaghetti tossed with clam, crab meat and cherry tomato
A CAER . By Rk h
138 RMB

Spaghetti al nero di seppia con salsa ai crostacei, friarielli, gamberone e pomodorini
freschi
Squid ink spaghetti with crustacean sauce, king prawn, fresh broccoli
and cherry tomato
s 0 T A YT . ORI P ST 2248 SRk
168 RMB

Linguine all’astice
Linguine with 1/2 Boston |lobster
e R e T B~ B it i Ak 5 i A B 2 g i
228 RMB



| CLASSIC PIZZA |

Margherita
Tomato sauce, buffalo cheese and fresh basil
T KA Z 2 RS
‘WRMB

Diavola
Tomato sauce, buffalo cheese, Napoli salami and fresh basil
BREE AR Fahts . KA Z L e )
108 RMB

Capricciosa
Tomato sauce, buffalo cheese, mushroom, artichoke and ham
e BERE. VRSSO A KA 24
118 RMB

Boscaiola
Mushroom, cooked ham, pancetta and buffalo cheese
B gk, B kA4 21
128 RMB

[SIGNATURE PIZZA]

Stella
Tomato sauce, mozzarella, black olive, arugula, cherry tomato
and sliced Parmesan cheese
@il
118 RMB

TAVOLA
Tomato sauce, mozzarella, asparagus, cherry tomato
olive, red onion, shrimp and garlic
PR b 5=
128 RMB

Pizza salsiccia e broccoli
Sausage, buffalo, mozzarella, broccoli and black pepper
KAZ A SopHE. BAER. 70220 B
158 RMB

Rustica
Buffalo cheese, porcini mushroom, black truffle, parma ham and honey
KEZ A I EE . BAadR. MH/RIS KR R i
168 RMB

For Our Pizza We Only Use Imported Buffalo Mozzarella Cheese From Iltaly

BT A BRI A B ORARE O K A 9



[ SECONDI |

SECONDI FROM THE SEA...

Filetto di salmone e capperi in brodetto di cozze, vongole e zafferano
Roasted salmon fillet with caper, rosemary, clam
vegetable and saffron sauce
P BT = SCABOKTHN, REIER . SRR AL Bk SO A et
218 RMB

Spiedino di pesce e verdure alla griglia
Grilled seafood skewer with assorted seasonal vegetable
(king prawn, salmon, snapper, sea bass)
DRI REZS RS CRIMR, =306, i, i) Py
228 RMB

Tonno in crosta di sesamo con verdure
Roasted tuna in sesame crust with eggplant tartare, red pepper
vegetable and lemon sauce
e me ZRR. AR, SR BRSSO
248 RMB

Filetto di merluzzo Australiano e gamberone gigante
Australian cod fish and tiger prawn with cherry tomato, caper
black olive and basil compost
WK e R 6 0 R0 2 PRUP IO RR A 50 . AT, RS %' )

248 RMB

Astice alla catalana
Slow-cooked Atlantic lobster in aromatic water mixed salad
and lemon dressing
12 B K PUVE IR ECAT 8 g S Vb B AT s T
398 RMB

Cobinazione d’ Astice,scampi e gamberoni Siciliani alla griglia
Grilled seafood combination(1 Boston lobster, 2 New Zealand scampi
2 Sicily red prawn) served with mixed salad(for two pepole)
35 R NN it 3 ST AR N W D S A PN )

1288 RMB



[ SECONDI |

SECONDI FROM THE LAND...

Tagliata di manzo con rucola e parmigiano
Grilled Australian flank steak with arugula, parmesan
PPN B A= HERC Z BRSE . M FD AR 2 AR g vE RO

208 RMB

Agnello Australiano cotto in padella, con salsa al pepe verde, verdure di stagione e
involtino di carne ripieno di funghi
Australian lamb chop, meat roll stuffed mushroom
seasonal vegetable and green pepper sauce
18I BN EHEBC B 1 A B2 B 38 S SR A
288 RMB

Filetto di vitello alla milanese leggermente affumicato
zabaione al tartufo
Milanese style pan-fried Australian veal fillet
with smoked rosemary and truffle sauce
K22 AR CORL SRR /N A DA AR B Rk 7 R R VT
318 RMB

Filetto di wagyu, fegato d'ocaq, fritto d’ossobuco con salsa Rossini
Wagyu beef fillet with pan-seared foie gras, fried ossobuco
spinach and Rossini sauce
Pe b R IA RS YEK =R Jse K et
408 RMB

Australian 300 days grain feed full blood Wagyu is available in Tavola.
K H B 300 KA ] 2l 1F I 2 4 7 2= A AT AR e 4%

Grilled Wagyu Beef Tenderloin 45 B.# 200 gr 468 RMB

Grilled Wagyu Sirloin #%74¥4 250 gr 388 RMB
Grilled Wagyu Rib eye 1R A 300 gr 438 RMB
Grilled T-bone steak #% T ‘& 2-HE 700gr 988 RMB

Crilled Bone in Rib eye /& IR 4-HF 700gr 1188 RMB



| Degustation for Two |

Battuta di tonno Giapponese con misto di uova di pesce

Japanese bulefin tuna with mixed fish egg
H AN 5 4 e £ PV 5 £ O

Carpaccio di polpo con frutto della passione, patate croccanti
e caviale al salmone
Octopus carpaccio with passion fruit and salmon caviar
JN\ T BB R e =S fff

Crema di ceci Toscani con calamairi cotti all’olio e scottati in padella

Tuscan hummus cream with pan-seared baby squid
FEHTR NG00 FLBC A BN £

Ravioli ripieni di manzo con ossobuco stufato e salsa demi glace
Beef ravioli with stewed ossobuco and demi glace
F LA PR 18 R A= B PG A= T

Merluzzo cotto a bassa temperature su crema di cavolfiore viola capesante e funghi
porcini
Slow cooked cod fish and pan-seared scallop with purple cauliflower cream and porcini

mushroom
IR 1S 28 13 £ 6% Jo DLTE 58 e e S A

Petto d’Anatra cotto in padella, con salsa all’arancio
e verdure croccanti di stagione
Pan-fried duck breast with seasonal vegetable and orange sauce
7 RS B Vi i I i

Mousse allo Champagne con mousse ai Lamponi

Champagne and raspberry mousse
B AR 2 25

Torta al formaggio con misto di frutta e Nocciole

Cheese parifait with mixed fruit and nut
PR VKR FCIR 4 7K SR 1 R

Set menu price is 1298 Rmb for two people =24/ 14 4y 1298 7
2 wines pairing plus 108 Rmb per person 2 i U3 i 108 ohEfT
4 wines pairing plus 198 Rmb per person 4 i 55 i 198 sohEfr

All Prices Are Subject To 10% Service Charge, Inclusive Of Tax

BB 5 i 10% )% %, 4%



[ SIDE DISH |

Patate arrosto
Roasted baby potato
T mn i LT G /N
28 RMB

Verdure alla griglia
Grilled Mediterranean vegetable
P\ g
28 RMB

Spinaci saltati
Spinach beurre
Eelib e
28 RMB

Patatine fritte
French fries
JEE 2%

28 RMB

Misto di funghi saltati
Sautéed mixed mushroom
IOIR AR

48 RMB

Asparagi bollifi
Boiled asparagus
THKFT 5
68 RMB

(/] Vegetarian
-y

All Prices Are Subject To 10% Service Charge, Inclusive Of Tax

BB 5 i 10% )% %, 4%



